
APPETIZER

羽カツオと焼き茄子のセビーチェ 1300

蛸とセロリのレモンマリネ 1200

シャインマスカットのカプレーゼ 1700

ごま鯖と巨峰のブルスケッタ （1個） 400

SMALL APPETIZER

イチヂクとレーズンのハニーマスカルポーネ 800

鶏レバーペースト 650

糸島豚の田舎風パテ 800

ハムの盛り合わせ 900

チーズの盛り合わせ 900

キャラメルナッツ黒胡椒風味  600

SALAD

炙り〆鯖とカステルフランコサラダ 1300

蛸とパクチーのエスニックサラダ 1400

黒毛和牛の炙り刺しサラダ 1800

グリルロメインレタスのシーザー 1200

HOT DISH

薪焼きアンチョビキャベツ 700

穴子と野菜のフリット 1500

カマスのインボルティーニ 1300

ニョッキフリット ゴルゴンゾーラソース 1500

里芋と肉味噌のグラタン 1200

ポルチーニ茸とパルミジャーノのオムレツ 1500

MENU

TASTING COURSE  Nine Doorsの美味しい！をお試しできる手軽なコース 4500

OMAKASE COURSE  シェフのおまかせフルコース 6800

GRILL  薪釡で焼いたスペシャリテ

和牛 ランプ 200g / 4500
 100g / 2500

イチボ 200g / 4800
 100g / 2800

和牛リブロース 1ポンドステーキ 7500

アンガス牛ザブトン 200g / 2500

糸島豚肩ロース 200g /  1600

博多地鶏もも焼き 1700

季節野菜の薪焼き 盛り合わせ 1200

鮮魚 ASK

赤海老 （3匹） 1500

海の幸の盛り合わせ 10000
（オマール海老・蝦夷鮑・蛸・鮮魚...etc.）

RICE DISHES, BREAD & PASTA

燻製秋刀魚・栗・木の子のストウブ飯 1680

燻製秋刀魚・栗・木の子のパスタ 1680

博多明太子ガーリックトースト 550

高加水チャパタ （ 1cut ）  200

バケット （ 1cut ）  200

DESSERT

大人のプリンアラモード 1200

バスクチーズケーキ 750

薪焼きスモア （ 1cut ）  300

本日のジェラート 600

＊表示価格は全て税込となります / The price including tax.

SIDE MENU

野菜ピクルス 500

グリーンサラダ 500

皮付きフライドポテト 500



APPETIZER

Striped Bonito and Grilled Eggplant  1300
Ceviche

Lemon-Marinated Octopus and Celery 1200

Shine Muscat Caprese 1700

Sesame Mackerel and Kyoho Grape   400
Bruschetta （ 1piece ）

SMALL APPETIZER

Honey Mascarpone with Figs and Raisins 800

Chicken Liver Paste 650

ITOSHIMA Local Pork Rustic Pate 800

Assorted Ham 900

Assorted Cheese 900

Caramelized Nuts with Black Pepper  600

SALAD

Grilled Cured Mackerel and  1300
Castelfranco Salad

Ethnic Octopus and Coriander Salad 1400

Seared KUROGE WAGYU  1800

Grilled Romaine Lettuce Caesar 1200

HOT DISH

Wood Fire Grilled Anchovy Cabbage 700

Conger Eel and Vegetable Fritto 1500

Barracuda Involtini 1300

Gnocchi Fritto with Gorgonzola Sauce 1500

Taro and MISO Meat Sauce Gratin 1200

Porcini Mushroom and 1500
Parmesan Omelette

MENU

TASTING COURSE  A simple course to sample the delicious NINE DOORS! 4500

OMAKASE COURSE  Chef's Choice Full Course  6800

GRILL  Wood Fired Oven Specialties

WAGYU Rump Steak 200g / 4500
 100g / 2500

Top Sirloin Cap 200g / 4800
 100g / 2800

WAGYU, Ribeye, 1 Pound Steak 7500

Angus Beef Denver 200g / 2500

ITOSHIMA Local Pork Shoulder 200g /  1600

Grilled HAKATA Local Chicken Thigh 1700

Assorted Wood Fire Grilled  1200
Seasonal Vegetables

Fresh Fish ASK

Argentine Red Shrimp （ 3pieces ）  1500

Assorted Seafood 10000
（Lobster, EZO Abalone, Octopus, Fresh Fish...etc.）

RICE DISHES, BREAD & PASTA

Staub-Cooked Rice with Smoked Saury,  1680
Chestnut, and Mushroom 

Smoked Saury, Chestnut, and  1680
Mushroom Pasta

HAKATA Spicy Cod Roe Garlic Toast 550

High Hydration Ciabatta （ 1cut ）  200

Baguette （ 1cut ）  200

DESSERT

Custard Pudding A La Mode for Adults 1200

Basque Cheesecake 750

Wood Fire Grilled S'mores （ 1cut ）  300

Gelato of the Day 600

＊The price including tax.

SIDE MENU

Pickled Vegetables 500

Green Salad 500

French Fries 500




